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Tendéncias Tendéncias no mercado de gummies hutricionais

n O m e rC a d O $% Os suplementos de gummies ganharam conhecidas forem lancadas em categorias $% Categorias especializadas para
maior participacdo de mercado em de suplementos como vitaminas, minerais e necessidades especificas estdo disponiveis
- comparacao com outros formatos que nao produtos especializados. nesse formato, no qual o suporte ao
d e g u m m Ies contém pilulas, dobrando de tamanho nos $% Por serem inovadoras e de bom gosto, sistema imune, salde ossea, antioxidantes,
= = = ultimos cinco anos. Estima-se que o mercado  as gomas tornaram-se uma alternativa mais energia e beleza séo as 5 principais opcoes
de gomas tera um crescimento de mais de atraente para fornecer VMS, além disso os oferecidas aos consumidores para cobrir suas
n u t r I c I O n a Is 9% entre 2018 e 2028, ganhando ainda mais consumidores estdao passando da pilula preocupacdes preventivas no ultimo ano!

relevancia a medida que marcas novas e ja convencional para as gomas superando a
fadiga das pilulas e sua dificuldade em ingerir.

Suporte ao sistema Saude 6ssea Antioxidantes Energia Beleza
imunolégico

Bem-estar Envelhecimento Saude Saude
geral saudavel infantil feminina

Fonte:

Mintel. GNPD. Global Functional claims 2015-2020. Downloaded 2020-08-02

1 https://www.newhope.com/market-data-and-analysis/analysts-take-gummy-supplement-sales-double-2014-2018

2 https://www.globenewswire.com/news-release/2019/05/09/1820785/0/en/Gummy-Vitamins-Market-Size-to-Reach-USD-9-395-1-Million-by-2028-at-9-10-CAGR-Predicts-Market-Research-Future.html




Tendeéencias

Os ursinhos de goma
cresceram, e os
adultos, como as
criangas, querem
ter uma porg¢ao de
diversao juvenil.

$%¢ Gomas nao sao so6 para criangas
Os produtos de gomas para adultos sao [F3A4
de todos os suplementos em gomas.

$% Os diferentes sabores de gomas podem
esconder odores e sabores desagradaveis e
oferecer uma 6tima experiéncia de sabor.

= Consumidores conscientes da saude estdo
em ascensao: férmulas livres de ingredientes
potencialmente perigosos, como cores
artificiais e sabores, sdo uma necessidade.

R Os consumidores estao cada vez
mais escolhendo alimentos com baixos
niveis de aclcar ou completamente
livres de acucar, adotando dietas que
eliminam produtos com altos niveis de
acucar e focam mais em proteinas e
alimentos nao processados.

=

¥ Novos ingredientes como
antioxidantes, probidticos, minerais,
extratos de plantas e superalimentos
estao ganhando popularidade.

= As gomas de origem animal mantém
seu dominio, porém as gomas de origem
vegetal, como a pectina e 0 agar, estao
ganhando divisdo. Os consumidores nao
sO aceitam dietas veganas, mas buscam
alternativas veganas para todos os
aspectos de suas vidas, € um estilo de
vida ndo apenas uma dieta.

$% Qualgquer que seja 0 caminho nao se pode
negar que os consumidores estao mudando e
eles estdo procurando opcdes que priorizem
sua saude. Esta claro gque muitas marcas
estao procurando adicionar estes tipos de
produtos a seus portfélios. E por isso que
através de nossa tecnologia Funtrition®
ajudamos suas marcas a crescer, renovar e
oferecer a melhor experiéncia nutricional
para seus consumidores.

Fonte:

https://www.nytimes.com/2017/02/28/well/eat/vitamins-gone-gummy.htm|
https://assets.aarp.org/rgcenter/health/rx_midlife_plus.pdf
http://www.nutritionaloutlook.com/delivery-systems/whos-driving-gummy-supplement-market-hint-its-not-kids
https://www.nutrac com/contents/view_online-exclusives/2017-06-29/focus-on-gummy-supplements/
Mintel. GNPD. Glob: claims 2015-2020. Downloaded 2020-08-02

Mintel. GNPD. Global Gelling Agents Ingredients 2019. Downloaded 2020-08-02
Mintel. GNPD. Global Suitable for Claims 2015-2020. Downloaded 2020-08-02
Euromonitor. The Unstoppable Rise of Plant-Based Alternatives. (2020)
https://blog.euromonitor.com/the-unstoppable-rise-of-plant-based-alternatives




Funtrition® é um fornecedor
lider de contratos em
servicos de fabricacao

e desenvolvimento de
produtos em tecnologias
avancadas de gummies
para a industria
nutracéutica global.

R Através de nossas extensas
habilidades, um processo Unico de
fabricacao e uma alta experiéncia
em desenvolvimento e fabricacao
de produtos de gummies ajudamos
diferentes empresas a levar produtos
de suplementos inovadores para
seus mercados mais rapidamente,
oferecendo aos seus consumidores
uma experiéncia excepcional com
maior preferéncia e aderéncia
superior para diferentes terapias e
preocupacdes nutricionais.

fon Xtrition'

= Nossas plataformas de goma com
tecnologias avancadas, incluindo
gelatina e gomas de origem
vegetal como Agar e Pecting,
gomas recheadas no centro e
gomas de matriz mista, além de
nossa formulacdao comprovada,
experiéncia de fabricacao e
regulacao nos permitiram oferecer
solucoes completas e também o
melhor suporte possivel através
do desenvolvimento e entrega de
produtos nutracéuticos.

= A Funtrition® faz parte do grupo
Procaps, uma empresa farmacéutica
dedicada a fornecer saude e nutricao
ao mundo, € o maior CDMO da

Ameérica Latina e top 5 globalmente.
Com presenca em 13 paises em

ameérica latina e um alcance global

em mais de 50 paises atraves de seu
negocio CMO.

PROCAPS:,

GROUP o ® 04"
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A mistura perfeita entre
Ciéncia e Arte

$% NOs definimos nosso trabalho como a combinacao perfeita
entre ciéncia e arte, onde uma equipe de cientificos de
gummies aperfeicoaram o processo de desenvolvimento e
fabricacdo e transformou em arte.

Nosso objetivo principal € que os consumidores querem mais
dos nossos produtos e na Funtrition® estamos fazendo isso,

se divertindo enquanto reinventa o
bem-estar global dos consumidores
através de experiéncias nutricionais e
inovadoras.
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Porgue renovando e criando produtos
novos e um trabalho divertido para nos
saiba por gue Funtrition® é seu socio ideal:

Aumentamos significativamente nossa
capacidade e fizemos importantes renovacdes
em nossas fabricas com equipamentos
avancados para aumentar crescimento,

entregar melhor qualidade e confiabilidade com
lancamentos de novos produtos com diferentes
tecnologias de gummies para novas marcas.

Diversificamos e aumentamos nossa gama de
servicos em tecnologias de gummies, a0 mesmo
tempo em que expandimos nossa propria
expansao global com novos consumidores em
diferentes mercados.

Nosso processo de fabricacdo exclusivo e P&D
da classe mundial permite que nossos clientes
tenham formulacdes especificas feitas para
medir, combinando diferentes tipos de agentes
de gelificantes e ingredientes que para ter
produtos convenientes, com a eficiéncia e
velocidade de comercializagdao necessadrias.

Melhorando o desenvolvimento da formulacao
inovando em sabores, texturas e experiéncia de
mastigacao.

Sistema de qualidade baseado na
experiencia de uma empresa lider
do setor, procurando melhoramento
continuo.

NossO negocio sao as pessoas, habilitado por
inovacao, ciéncia e se divertindo em tudo o
que fazemos!

Instalacao de fabricacao de gomas

Conheca nossa instalacao de tultimo modelo para
produtos globais de gummies e de classe mundial.

Os destaques de nossa
instalacdao Funtrition®

$% Area total da planta: 2000 metros
guadrados (1100 m2 para producao e
900m2 de armazenamento), processo
semi-automatico, preservando um
processo artesdo sofisticado para tornar
Nossos produtos Unicos e diferentes do
resto das gomas da marca, liderados
pOr um grupo de pessoas com grande
habilidade e paixao.

$% Processo Unico de fabricacdo usando
moldes de animais. E o suficiente

para ter uma grande variedade de
numeros para Ihe dar uma maior
definicao e aparéncia final para as
gomas. Desenvolvemos e fabricamos
formulacdes de gomas em tecnologias
de gelatina, agar e pectina.
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Outros aspectos a destacar:

= Preenchimento e lineamento

de frascos. Uma linha de tanque
gue dobra a capacidade e
embalagem dos frascos. Processos
automaticos e semi - automaticos.
= Areas independentes, variedade
de opcodes de embalagens, desde
produtos por atacado até mini
packs, demonstracdes, frascos e
muito mais!

Nossa instalacdo de gomas é
certificada por GMP, HALAL, NSF,
ORGANIC e HAACP.
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Embalagens de
gummies Funtrition®

Capacidade total da instalacdo de
gomas

R 200 toneladas por més

R 2400 toneladas por ano

Capacidade total de embalagem

£ Minipacks: milhdes de packs/més
¢ Frasco: mais de IMM/més

R Flowpack: 2 milhdes de mini
pacotes/més

Frasco

$% 50 toneladas/més
= 2’500.000
frascos/més

Flowpack:

¢ 15 toneladas/més
$% 2.000.000
minipacks/més

A granel
X 6kg

$%¢ 75 toneladas/més

Minipack

X 25 toneladas/meses
$% 2.500.000 pacotes/
mes

15
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Expansao global e grande flexibilidade:

Onde estamos hoje

Mais de 25 clientes
75% sdo empresas de suplementos
15% de empresas farmacéuticas

Experiéncia comprovada
10% de outras empresas

Mas de 300 formulacdes
desenvolvidas através dos

nossos 20 anos de experiéncia,

e com mais de 20 novos
produtos lancados a cada ano.

Mais de 15 funcionarios
dedicados a projetar,
pesquisar e desenvolver novas
experiéncias de gomas

Um ciclo de desenvolvimento e
lancamento de 7 a 9 meses.

Mais de 5
tecnologias de gummies

Mais de 15 paises

Como of

Pensando em B2C

Tendéncias
de mercado

Preocupagoes
nutricionais

Lancamentos
de produtos

INOV

Preferéncia do
consumidor

Habitos do TR

:
- i &
consumidor :
A
Analises é @
demograficas @
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Conheca as
gummies

Gomas Funtrition® € a maneira
perfeita de tratar os consumidores de
formas diferentes

Experiéncias de texturas, explosao de sabores e
ingredientes especializados em um uUnico formato.

Suplemento de goma n&o sao apenas sabores, cores
e texturas, eles tambem estdo cheios de ingredientes
ativos que sdo protagonistas das nossas gomas,
tornando as saudaveis. E na Funtrition® usamos
ingredientes inovadores e eficazes de origem natural.




Uma experiéncia sensorial
completamente Nova!

= Ver uma goma como uma forma de dosagem
mastigavel € um grande desafio relacionado a
experiéncia sensorial dos consumidores.

«==., Seus deliciosos sabores

I

L 2
.

-IIII...

Criar um produto
Eficacia e fisicamente atraente
conveniéncia

“-III.
“

A sensacao quando
tocado ou apertado

Como € mastigar . * S
:. e o*

?
®aggunt

Tudo IssoO ¢cria um
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Dentro de uma goma
da Funtrition®

Explorando o que esta por
dentro das nossas gomas. @

Sabor
1-7% . Acidos de cor,
aromatizantes intensos
Agente gelatinoso
(Gelatin, Agar-agar, pectin,
starch).

Adocantes genéricos

3-10% . (xarope de acUlcar/milho,
polialcoodlicos sem acucar, aromas
organicos: xarope de tapioca,

xarope de arroz e cana-de-acucar

V|_tam|_nas ativas ) organico)
Minerais, suplementos, 6mega,
ervas, extratos e proteinas

16-18%

Agua
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_A altern:‘:\_tiva do doce em
INoOvag¢cao has gomas

ComO VOCé acucar, como polialcodlicos ou
pO'der Ver, gat;s;ﬂacr;ri'zatizantes naturais
aCucares ~ |

Sao uma R Mas como decidimos

gual usar? Como encontrar

pa I‘te mUitO O ingrediente perfeito para
Importante da  {ico s
goma,

e com a tendéncia de consumir
produtos com menos acucar &
urgente procurar alternativas
gue possam substituir esses 60
- 70% da goma.

E agui que encontramos um

NOVO Mun r sicoes % . _
ovo mundo de reposicoes de * Em Funtrition® funciona com

diferentes alternativas doces
gue podem substituir a funcao
do acucar, mantendo seus
atributos Unicos de sabor e
textura.

Por que as gomas [ gial{g1{e] s ks

Podemos desenvolver e fabricar uma goma
nutracéutica Unica para sua marca

Sem gluten e
Sem nozes lactose
»
)
v
Sem amido Sem soja
:
Sem aromatizantes Reposicao
artificiais ou cores saudavel de
@ lanches
000
Sem oleos oem i
hidrogenados preservativos
J v

*Para alguns produtos e paises podemos declara-lo como 100% natural. A gelatina que
usamos para fazer nossas gomas ¢é certificada halal & kocher.

Cores e sabores
personalizaveis

Sem laticinios

Faceis de ingerir

Sem aromatizantes
artificiais (para go-
mas com acucar)



Tudo € uma
questao de
bom gosto e
experiéncia

Descubra

nossa equipe

de pesquisa e
desenvolvimento
de classe mundial.

Nossa esséncia é baseada e
inspirada em nossa paixao
por inovar.

»  Um departamento independente
de P&D fornece uma ampla gama
de solu¢oes com exceléncia em
conformidade com regulamentos
globais e gestao da qualidade.

,  Desenvolvendo ativamente novas
féormulas de produtos divertidos em
todas as categorias.

,» Nosso modelo de P&D trabalha

em torno da eficiéncia da inovagao,
design e desenvolvimento de produtos,
gerenciamento de projetos e servicos
de P&D, assuntos regulatorios e
otimizacao de processos.

Descubra as
tecnologias das
gomas Funtrition®
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fun X Descubra as tecnologias
trition da goma Funtrition®

gd&" agarsg,

gummie\c

Uma nova Geracao de nutricao em gomas inovadora.

v pec-g,

%fill-g.

y

E transparente, brilhante, de boa aparéncia,
mais sabor e eficacia de seus ingredientes,
Gummygels oferecem aos consumidores

uma maneira diferente e inovadora de tomar
vitaminas e suplementos.

As gomas podem vir com agucar adicionado,
sem agucar, com substitutos de agticar ou
com baixo teor de aglicar com componentes
especializados.

Um produto
doce, funcional e
saudavel .

27
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Gomas baseadas
em plantas:

Como os consumidores continuam
adotando dietas e alternativas veganas,
O surgimento de gomas a base de
plantas continua a surgir, por isso

na Funtrition® desenvolvemos um
catalogo deliciosamente conveniente
a base de plantas, repleto de divertidos
produtos versateis tanto em nossa
tecnologia de goma de agar-g, como
na tecnologia de goma pec-g, nossa
tecnologia de goma pectina.

As pectinas sao polissacarideos presentes

na parede das células das plantas. Pectinas
comercialmente conhecidas sdao derivados da
casca de frutas citricas ou da polpa de mac¢as.

A pectina permite que os consumidores tenham uma
experiéncia diferente, com uma mordida curta e
limpa e uma textura ligeiramente elastica, tornando-a
conveniente para agueles que tém dificuldade de
mastigar (adultos mais velhos ou criancas). Nossa
tecnologia de goma de pectina, Pec-G, oferece gomas
com textura suave e limpa. A pectina realca os sabores
das frutas gracas a sua afinidade com elas, oferecendo
uma melhor experiéncia sensorial quando consumidas
e liberadas dentro da boca... Aléem disso, elas podem
ser feitas como gomas de acucar.

29



Agar sdo polissacarideos extraidos de
algas vermelhas. Sua textura permite

uma mordida limpa e ligeiramente

aspera, tornando-a ideal para aqueles
consumidores que buscam uma experiéncia
mais conveniente ao engolir.

Nossa tecnologia de goma de dgar, Agar-g, oferece as
gomas uma textura ndo pegajosa, que permite uma
mordida limpa e ligeiramente aspera. Ndo tem sabor,
odor ou cor, 0 gue as torna bastante convenientes para
incorporacdes criativas de cor e sabores durante o
processo de formulacao e desenvolvimento!

30

As tecnologias baseadas em plantas
Funtrition® sao para todos!
Os produtos de goma
Pec-g e Agar-g sao

Adeqguado para
vegetarianos

. Ingredientes
Sem alergénico Sem gluten n56 GMO

Sem acucar* Com ingredientes Cor e sabor Organico
(Para gomas de naturais natural
pectina),

31
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Por que se comprometer apenas com um
ingrediente na goma? Nossos cientistas sdo curiosos
e experimentais e estao constantemente brincando
com a mistura de diferentes hidrocoldides para obter
novos produtos e visar mercados especificos. Somos
capazes de misturar o melhor de cada agente
gelificante em um unico produto.

Gomas feitas de varios hidrocolodides, como agar, pectina, amido
e carragenina, diferem em propriedades de fusdo textural e

de gel, oferecendo novas oportunidades de desenvolvimento
de produtos. Temos desenvolvido varias formulas com

uma mistura de hidrocoldides diferentes propdsitos em
experiéncias sensoriais ¢ até mesmo para resolver custos e
guestdes técnicas: por exemplo, uma mistura com amido para
aumentar o ponto de fusdo basicamente para paises onde a
temperatura ambiente € um problema.

Gomas com
recheio liquido

Sistema de entrega Unico para ativos nao comuns no mundo
das gomas com uma incrivel experiéncia de consumo. ldeal para

ativos sensiveis a temperatura ou ao pH-Animal e de base vegetal.
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fun ttrition | PROCAPSE:

Estamos redefinindo a nutricao e
gostariamos de ajuda-lo a fornecer os
melhores produtos e experiéncias para
seus consumidores.

Contate-nos!

@ hello@funtrition.com
@ Funtrition

Q Funtritiontm

Q Funtrition by Procaps

Visite nosso site:

www.funtrition.com


https://funtrition.com/home
www.funtrition.com

